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\85 de Rabe

LA CONFRERIE Vo % TABLES DE RABELAIS
DE L'ORDRE NS

DES VIGNERONS 4

DE PLAPPEVILLE

& Depuis 2006, les « Tables de Rabelais » réunissent autour de

e/'/~0~ 5‘5.\(\ . o A
; : q Ir me ! -
Les vignobles mosellans reviennent de loin : de 6 256 hectares fagence Inspire Metz - Office de Tourisme, des restaurateurs,

en 1878, ils ne comptaient plus que 5 hectares en 1984. producteurs et métiers de bouche qui cultivent les saveurs et ont & cosur de faire

Avjourdhui, 74 hectares de vignes sont exploités en AOC partager les valeurs généreuses d'un certain art de vivre a la francaise.

L'Ordre des Vignerons de Plappeville maintient la tradition vigneronne et prestigieux label obtenu le 14 novembre 2011. Les « Tables de Rabelais » rassemblent des établissements susceptibles de satisfaire

organise des évenements dans cet objectif. Bon & savoir : avjourdhui, plus de la moitié des vignes aux attentes de client&les diversifiées avec des budgets divers (de la table rustique

En effet, le charmant village de Plappeville, comme tous ceux situés sur les F s : : :
t ’d ot e Ot st et ; | t e - mosellanes sont désormais cultivées en agriculture biologique. familiale & la table gastronomique en passant par les formules bistro ou brasserie).
coteaux du Mont Saint-Quentin, était jadis totalement couvert de vignes. On'y . . N : . . : , G
. dost dovi 4 ! o 1l sibclo. y o R . 19 vignerons sont membres du Syndicat des Viticulteurs en Moselle, tous co- Les partenaires des « Tables de Rabelais » sont signataires d'une Charte Qualité
rouve des traces de vignes depuis le lll° siecle, importées par les Romains. . . o . e o ; : : inlib e s b g
- e /t ) e acteurs dune obtention d’AOC acquise dans un délai exceptionnellement par laquelle ils sengagent & servir des produits et spécialités & tonalité régionale,
avigne y a prospéré et perduré jusqu'au début des années elle a fini par _ : . - . ) s TS . .
: ) . e ) e ,Ph e court, fiers du travail accompli et engagés avjourdhui dans une démarche dans le respect des critéres de satisfaction du client prenant en considération la
isparaitre progressivement & la suite des actions conjuguées du Phylloxéra, de o . - . . : e | N :
. . ‘ . ‘ e individuelle et collective de valorisation de leurs vins, de leurs vignes, de richesse des saveurs, le service, l'accueil et linformation du consommateur, etc.

l'exode des derniers vignerons vers l'industrie florissante, puis de l'urbanisation. '
o ) leurs caves, de leurs villages et de leurs paysages.
Pour autant, Saint-Vincent a toujours été fété a Plappeville, de fagon différente . B . -
lls accueillent avec plaisir le public, les visiteurs et les amateurs dans leurs

au travers des siecles. D'abord au sein de I'abbaye de Saint Martin qui possédait

) } o ) ) domaines pour des dégustations.
une métairie de vignes du Xle siecle jusqu'en 1744, ol y était notamment élaboré

le vin de I'évéché de Metz. L'OPERATION TABLES DE RABELAIS

Ensuite, les vignerons de |'époque ont maintenu la tradition en distribuant eux- ) : Y i t " @ valorise les professionnels de |la gastronomie locale (restaurateurs, producteurs, métiers

es vignerons de oselle ont assemblie e . ! . o .
mémes le pain dans toutes les maisons du village. Depuis 1975, cette féte de la g de bouche) ainsi que le patrimoine culinaire régional ;
L leur vin et leur savoir-faire pour proposer deux ) ) ) ) . o o o
Saint-Vincent est perpétuée par I'Ordre des Vignerons de P|appevi||e_ ’ ’ ’ L 4 promeut une signature gastronomique messine (signature & la fois identitaire et créative) ;
cuvées emblématiques de la vallée de la Moselle o
o , valorise le patrimoine bati, historique, culturel, littéraire (les architectures au Moyen Age
afin de célébrer les 800 ans de la Cathédrale : * ( yenie
Saint-Etienne de Metz.

Source : Confrérie de I'Ordre des Vignerons de Plappeville et & la Renaissance, les traditions et [égendes, le gott & travers les ages...) ;

@ crée des visites interactives et gustatives de Metz Métropole et alentours, dans un esprit

rabelaisien, en rep\agant le visiteur au centre de la découverte ;

@ met en exergue les produits locaux, issus du terroir du Pays Messin ainsi que les savoir-faire

des hommes et des femmes artisans, producteurs qui vivent sur ce territoire.

Quichs réalisée
par Christophe Dufossé,

chef étoilé rﬁe‘s"ﬁ.&\‘
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Avec la Confrérie de I'Ordre des Vignerons de Plappeville,
le Syndicat des Viticulteurs de TAOC Moselle et les Tables

de Rabelais de I'agence Inspire Metz

Pour féter leur saint patron traditionnel, les vignerons de 'AOC Moselle font déguster
leurs vins blancs, rosés et rouges et proposent a la vente la cuvée Saint-Etienne réalisée
spécialement pour les 800 ans de la Cathédrale Saint-Etienne de Metz. Les vins seront
accompagnés de petites gourmandises élaborées par les métiers de bouche des Tables

de Rabelais.

Les vins de Moselle

« Les grands Blancs en monocépage : légers, fins, secs, aux notes florales, les cépages

principaux sont I'Auxerrois, le Miller-Thurgau et le Pinot gris.

« Les grands Blancs en assemblage : ils sont composés d’Auxerrois (>50%), de Miller-

Thurgau et de Pinot gris avec du Pinot blanc, du Riesling et du Gewurztraminer (< 10%).

* Les Rosés : avec une couleur [égérement saumonée, un nez fruité et frais et un “mix” de
notes florales et de fruits rouges, ils sont issus le plus souvent d'un assemblage de Pinot

noir et de Gamay.

» Les Rouges : issus exclusivement du cépage Pinot noir, ils sont finement tanniques avec

une be”e |ongueur en bouohe.

La route des vins du Pays Messin

Longue de 46 km, la route des Vins de Moselle en Pays Messin, & suivre en vélo, voiture ou
méme & pied, traverse |a région viticole & l'orée de Metz. Loin de se limiter aux domaines
viticoles, elle relie 20 villages entre les communes de Marieulles-Vezon au sud, et de
Marange-Silvange au Nord, et permet chemin faisant, de découvrir le patrimoine, de longer
vergers et vignobles, et de contempler du haut du plateau lorrain les coteaux viticoles et
la vallée de la Moselle. Cet itinéraire menera le visiteur & la rencontre des vignerons de
I'AOC Moselle, préts a vous faire déguster leurs cuvées. Ces vins accompagnent idéalement

les plats du terroir simples et authentiques tels que quiche, tourte et potée.
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Pont-a-Mousson

Courcelles-Chaussy

Distillerie du Castor
Troisfontaines

DOMAINE LES BELIERS

Mme Maurice Eve

3 Place Foch ¢ 57130 Ancy-sur-Moselle

03 87 30 90 07/06 23 40 24 34 » domaine.belierseorange.fr

DOMAINE DE LA JOYEUSE

M. Stapurewicz Daniel

3 rue Jeanne d'Arc e 57130 Ars-sur-Moselle

06 4166 09 69 o daniel.stapurewiczeorange.fr

DOMAINE ENIVRANCE

M. Pieron Nicolas

42 rue des Vignerons ¢ 57420 Marieulles-Vezon
06 49 58 4175 e n.pieronegmail.com

DOMAINE DIETRICH GIRARDOT

Mme Dietrich Véronique

32-34 rue Meynier ¢ 57630 Vic-sur-Seille

062279 26 67 » domainedietrichgirardotegmail.com

DOMAINE BUZEA

M. Buzea Georges-Constantin

10 rue Raymond Mondon e 57130 Ancy-sur-Moselle
03 87 30 98 98 ¢ gcbuzeacaol.com

CHATEAU DE VAUX

M. Molozay Norbert

4 Place Saint Rémi ¢ 57130 Vaux

03 87 60 20 64/06 76 0270 79 * contactechateaudevaux.com

DOMAINE OURY-SCHREIBER

Mme Oury Angelica

29 rue des Cotes o 57420 Marieulles-Vezon

03 8752 09 02/06 613319 69 e ouryvinegmail.com

DOMAINE DE LA CROIX DE MISSION

M. Joly Philippe

74 Rue de la République ¢ 57535 Marange-Silvange
06 74 41 42 38 o jolyphilippe57eaol.com

DOMAINE SOMMY

M. Grandidier Bernard

Route d’Augny ¢ 57420 Fey

03 87 52 81 60 » sommy-grandidiereorange.fr

DOMAINE DES COTEAUX DE DORNOT

M. Bert Patrice

10 Route de Novéant ¢ 57130 Dornot

06 6118 91 60 o contactelescoteauxdedornot.com

0 DISTILLATEURS

DISTILLERIE DE MELANIE

Mme Bigeard Demange Mélanie

2 rue des Vignerons ¢ 57420 Marieulles Vezon
Marché Couvert ¢ 57000 Metz

03 87 52 80 72  contactedistilleriedemelanie.fr

DISTILLERIE DU CASTOR

M. Bertin Julien

ZA Rue de la Vallée ¢ 57870 Troisfontaines
03872515 06/07 8179 8314 ¢ bertinadeefree.fr

LA BRASSERIE D’AY

M. Dumser Daniel

2 rue Jean Auguste Schleiter ¢ 57300 Ay-sur-Moselle
06 12 67 28 96 o daniel.dumsereay-sur-moselle.com

LA GRENOUILLE ASSOIFFEE

M. Lichtle Jean-Marc

26 Grand Rue ¢ 57670 Vahl-Les-Bénestroff
06 37 06 16 27  Iga57corange.fr

PATISSIER-CHOCOLATIER LEMOY

M. Lemoy Jean-Charles

5 rue Francois de Curel ¢ 57000 Metz

03 87 66 3017/06 77 25 84 34 o contactelemoy.fr

DOUCEURS

Mme Bruschi Nathalie

10 rue de IEglise » 57685 Augny

06 03 58 33 65 e nathaliebruschiegmail.com

FROMAGES / CHARCUTERIES BLOSCH
Mme Blosch Sandrine

10 Place du Général de Gaulle » 57580 Rémilly
06 78 73 36 17 » sandrinedemengel57egmail.com

PATISSERIE ROBERT THIRIOT

M. Thiriot Robert

17 rue de |a Fontaine ¢ 57000 Metz

03 87 75 53 54 e patisserie.thirioteorange.fr

CHOCOLATERIE DUMAY

M. Dumay Fabrice

138 rue de Vallieres » 57070 Metz
21-23 rue de Metz ¢ 57155 Marly

03 8716 65 90 o choco-fdeorange.fr

BOULANGERIE-PATISSERIE DUDOT

M. Dudot Michel

22 rue Ladoucette ¢ 57000 Metz

22 rue de Pont-a-Mousson & 44 rue Saint Ladre ¢ 57950 Montigny-lés-Metz
037239 56 26 * boulangerieedudot.fr

ETS LAMBINET

M. Lambinet Francis

2 Hameau de Flavigny ¢ 57130 Rezonville
06 85 53 95 21 o f.lambinetehotmail.fr



